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Elintarviketurvallisuusvirasto Evira on laatinut ohjeen luonnonvaraisen riistan lihan
kéasittelystd ja sen toimittamisesta myyntiin. Elintarvikevalvontaviranomaiset, alan
toimijat, metsastajat ja liha-alan yrittdjat saavat ohjeesta tietoa luonnonvaraisen
riistan lihan kasittelyyn liittyvista vaatimuksista. Ohjeessa ei kasitella luonnonvaraisen
riistan lihantarkastuksen kaytannén suorittamista.

1 VYleista

Elintarvikelainsaadanndssa luonnonvaraisella riistalla tarkoitetaan luonnonvaraisia
sorkka- ja kavioeldimia, janiselaimia, jyrsijoitd, karhuja ja muita maanisékkaita,
hylkeitd sek& niitd luonnonvaraisia lintuja, joita metsdstetddn ihmisravinnoksi.
Tarhatut riistaelaimet, kuten tarhatut villisiat, eivat ole luonnonvaraista riistaa.

Metséastyslainsaddannossa  riistaeldinten maaritelmd on  erilainen kuin
elintarvikelainsdddannossa.

Elintarvikelainsdddannon tarkoitus on mm. varmistaa elintarvikkeiden turvallisuus ja
muu elintarvikemaaraysten mukaisuus seka kasittelyn hygieenisyys.
Lihantarkastuksella varmistetaan, ettd liha on elintarvikkeeksi sopivaa. Lihan tulee
olla tarkastettua yleensa aina, kun sité toimitetaan yleiseen kulutukseen. Poikkeuksia
lihan tarkastusvaatimukseen ovat vain elintarvikelain (23/2006) 13 8:ssad ja
valtioneuvoston asetuksessa erdista elintarviketurvallisuusriskeiltddn vahaisista
toiminnoista 1258/2011 mainitut tapaukset (katso ohjeen luvut 4 ja 5). Trikiinitutkimus
tulee tehda kaikille trikiinialttiille elainlajeille aina lihantarkastuksen yhteydessa ja kun
tarkastamatonta lihaa myydaan suoraan kuluttajalle (katso ohjeen kohdat 5.1 ja
6.3.3). Myos silloin kun tarkastamaton liha kaytetddn metsastgjan omassa
taloudessa, on suositeltavaa tutkia liha trikiinin varalta.

Elintarvikealan toimija on vastuussa myymiensa ja valmistamiensa
elintarvikkeiden turvallisuudesta ja siitd, ettd ne tayttavat lainsaadannon
vaatimukset. Riistan lihaa myyva metsastaja on elintarvikealan toimija. Myds
alkutuotannon toimija eli luonnonvaraisen riistan metsastaja on elintarvikealan
toimija.

Elintarvikkeiden kasittelyyn kaytettavia tiloja kutsutaan elintarvikelain mukaan
elintarvikehuoneistoiksi. Elintarvikehuoneistojen tulee tayttaa niille lainsdadanndssa
asetetut vaatimukset, joilla pyritddn varmistamaan elintarvikkeiden turvallisuus.
Elintarvikevalvontaviranomaisen tulee joissakin tapauksissa, kuten riistan
kasittelylaitoksen osalta, hyvaksya elintarvikehuoneisto laitokseksi ennen kuin siella
aloitetaan elintarvikkeiden kasittely. Suoraan kuluttajalle tai paikalliseen
vahittaismyyntiin toimitettavia elintarvikkeita voidaan kasitella
elintarvikehuoneistoissa, joista on tehty ilmoitus elintarvikevalvontaviranomaiselle
(ilmoitettu elintarvikehuoneisto, EL 13 § 1. mom.). Jos suoraan Kkuluttajalle tai
paikalliseen  vahittdismyyntiin  toimitettavien  elintarvikkeiden maara ylittaa



N @ Esittelija Eva Marami Sivu/sivut 517127
QAL E V I ra Hyvéksyja  Auli Vaarala Ohje 16027/1
e Kayttoonotto 1.11.2012
Elintarvikehygieniayksikkd

Luonnonvaraisen riistan lihan kasittely ja lihan toimittaminen myyntiin

lainsdadannén enimmaismaarat (katso ohjeen kohdat 4.3, 5.4 ja 5.5),
elintarvikehuoneiston tulee olla nk. laitos.

Riistaeldainten metséastys katsotaan elintarvikkeiden alkutuotannoksi siihen asti,
kunnes riistaelain loppuunteurastetaan.

Elintarvikelainsaadantd koskee seuraavia toimintoja luonnonvaraisen riistan osalta:

e alkutuotantoa,

e riistaelaimen toimittamista alkutuotannon tuotteena (nylkemattoméana tai
kyniméattdomand) vahittdismyyntiin tai alkutuotannon tuotteen luovuttamista
suoraan kuluttajalle,

e elaimen teurastamista muuta kuin omaa kayttda varten. Loppuunteurastus ja
sen jalkeen tapahtuva lihan Kkéasittely ja myynti ovat elintarvikkeiden
markkinoille saattamista.

Elintarvikelainsaadantd ei koske seuraavia toimintoja ja tuotteita luonnonvaraisen
riistan osalta:

e |uonnonvaraista riistaa, joka tulee ainoastaan metsastajan omaan kayttéon,

e yksityishenkilén itse tuottaman alkutuotannon tuotteen tai valmistaman
elintarvikkeen luovuttaminen véahaisessa maarin toiseen yksityistalouteen
siella kaytettavaksi. Esimerkiksi janiksen antaminen lahjaksi naapurille tai
hirvipaistin antaminen maanomistajalle voidaan katsoa tallaiseksi toiminnaksi.

2 Lainsaadanto

Luonnonvaraisen riistan lihantarkastukseen ja riistan lihan kasittelyyn ja sen
toimittamiseen myyntiin sovelletaan seuraavaa elintarvikelainsaadantoa:

= Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 178/2002
elintarvikelainsdadantéa koskevista yleisistd periaatteista ja vaatimuksista,
Euroopan elintarviketurvallisuusviranomaisen perustamisesta  seka
elintarvikkeiden turvallisuuteen liittyvista menettelyista;

= Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 852/2004
elintarvikehygieniasta;

= Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004 eldinperaisia
elintarvikkeita koskevista erityisistd hygieniasaannoista;

= FEuroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 854/2004
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldinperéisten tuotteiden virallisen valvonnan
jarjestamista koskevista erityissaannoista;

= Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 882/2004 rehu- ja
elintarvikelainsaadannon seka eldinten terveyttd ja hyvinvointia koskevien
saantdjen mukaisuuden varmistamiseksi suoritetusta virallisesta valvonnasta
(valvonta-asetus);

= Komission asetus (EY) N:o 2073/2005 elintarvikkeiden mikrobiologisista
vaatimuksista (mikrobikriteeriasetus);
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= Komission asetus (EY) N:o 2075/2005 virallisia lihan trikiinitarkastuksia
koskevista erityissaannaista;

= Elintarvikelaki 23/2006 (EL);
= Valtioneuvoston asetus elintarvikevalvonnasta 420/2011;

= Valtioneuvoston asetus eraista elintarviketurvallisuusriskeiltddn vahaisista
toiminnoista 1258/2011;

= Maa- ja metsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta 1367/2011 (elintarvikehuoneistoasetus);

= Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikkeiden alkutuotannon
elintarvikehygieniasta 1368/2011 (alkutuotantoasetus);

= Maa- ja metsatalousministerion asetus laitosten elintarvikehygieniasta
1369/2011 (laitosasetus);

= Maa- ja metsatalousministerion asetus lihantarkastuksesta 1470/2011
(lihantarkastusasetus);

= Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus muiden kuin ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldimistd saatavien sivutuotteiden ja niista johdettujen
tuotteiden terveyssaannoistd (EY) N:o 1069/2009 (sivutuoteasetus) seka
komission asetus (EU) N:o 142/2011 (tAytantdonpanoasetus);

= Maa- ja metsatalousministerion asetus eldimista saatavien sivutuotteiden ja
niista johdettujen tuotteiden kerdamisestd, kuljetuksesta ja havittamisesta
1192/2011

Elintarvikelainsaadannon lisdksi metsastettavien luonnonvaraisten riistaeldinten ja
niistd saatavien tuotteiden kayttéa ja myyntia saatelevat myds mm. metsastyslaki,
luonnonsuojelulaki seka uhanalaisten kasvien ja eldinten kansainvalista kauppaa
koskeva EU-lainsaadantd. Naiden séédosten valvonta ei kuulu elintarvikevalvonta-
viranomaiselle.

Lisatietoja kansainvalisesta CITES-sopimuksesta saa Suomen ymparistokeskuksesta
(SYKE) ja verkko-osoitteesta http://www.ymparisto.fi/cites. CITES-sopimus koskee
mm. karhujen lihan ja muiden ruhon osien kauppaa.

3 Maaritelmia ja kasitteita

Elintarvikelainsaadannéssd on maadritelty luonnonvaraiseen riistaan ja sen
lihahygieniaan liittyvia kasitteita.

Elintarvikkeiden alkutuotannolla tarkoitetaan alkutuotannon tuotteiden tuotantoa,
kasvatusta ja viljelya, my6s sadonkorjuuta, lypsamistd ja kaikkia elaintuotannon
vaiheita ennen teurastusta. Se sisaltdd myds metsastyksen, kalastuksen ja
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luonnonvaraisten tuotteiden kerdamisen seka@ luonnonvaraisen riistan kuljetuksen
ensimmaiseen elintarvikehuoneistoon ((EY) N:o 178/2002). Katso ohjeen luku 4.

Janiselaimiin kuuluvat kanit, janikset ja jyrsijat. ((EY) N:o 853/2004 liite 1)

Lahtivaja on ilmoitettu elintarvikehuoneisto, josta voidaan toimittaa
luonnonvaraisen riistan lihaa tarkastamattomana vahittdismyyntiin tai suoraan
kuluttajalle (katso ohjeen kohdat 5.4 ja 5.5). Lisaksi lahtivajalla tarkoitetaan tassa
ohjeessa paikkaa, jossa kunnan virkaeldinlaékarin luvalla voidaan tarkastaa
luonnonvaraista riistaa 31.8.2013 asti  (elintarvikelain  muutos  352/2011,
voimaantulopykald) (katso ohjeen kohta 6.1.3).

Luonnonvaraiseen riistaan kuuluvat luonnonvaraiset sorkka- ja kavioeldimet,
janiselaimet, jyrsijat, karhut ja muut maanisakkaat, hylkeet seka luonnonvaraiset
linnut, joita metsastetddn ihmisravinnoksi. Luonnonvarainen riista jaotellaan
suurriistaksi ja pienriistaksi. ((EY) N:o 853/2004 liite |, EL 6 § kohta 3)

Luonnonvaraiseen pienriistaan kuuluvat luonnonvaraiset linnut ja janiseléimet.
((EY) N:o 853/2004 liite 1)

e Janiksiin kuuluvat sekéd metsgjanikset etta rusakot.

e Metséastettaviin jyrsijoihin kuuluvat mm. euroopan- ja kanadanmajavat.
Luonnonvaraiseen suurriistaan kuuluvat hylkeet ja kaikki muut vapaudessa elavat
maanisakkaat kuin ne, jotka kuuluvat luonnonvaraiseen pienriistaan. ((EY) N:o
853/2004 liite I, EL 6 § kohta 3)

e Hylkeisiin kuuluvat harmaahylkeet eli hallit, itimerennorpat ja kirjohylkeet.

o Peuralla tarkoitetaan valkohantapeuraa, Kkuusipeuraa, japaninpeuraa,
metsapeuraa ja saksanhirvea.

Riistan kasittelylaitos tarkoittaa asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen | mukaista
laitosta, jossa teurastetaan luonnonvaraista riistaa (laitosasetus 3 8). Katso ohjeen
kohta 6.1.1.

Tassa ohjeessa kaytetaan lisaksi seuraavia kasitteita:

Alkutuotannon tuotteella tarkoitetaan luonnonvaraisen riistan osalta kynimatonta tai
nylkemé&tonta riistaa, joka voi olla suolistettu.

Alkutuotantoilmoitus on ilmoitus, joka alkutuotannon toimijan on tehtava kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle alkutuotantopaikasta ja siella harjoitettavasta
alkutuotannosta. Metséastys on alkutuotantoa, mutta siitd ei kuitenkaan tarvitse tehda
alkutuotantoilmoitusta. Katso ohjeen luku 4.

Elintarvikehuoneistoilmoitus on elintarvikelain 13 § 1. momentin mukainen
kirjallinen  ilmoitus, joka elintarvikealan toimijjan on tehtdva kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle nelja viikkoa ennen toiminnan aloittamista tai
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olennaista muuttamista mm. lahtivajasta. Huoneisto tai tilat, joissa toimija toimii, on
tassa tapauksessa ilmoitettu elintarvikehuoneisto. Katso ohjeen kohdat 5 ja 6.1.3.

Hyvaksytty elintarvikehuoneisto eli laitos. Elintarvikelain 13 8:n 2. momentti
edellyttdd elaimista saatavia elintarvikkeita ennen vahittdismyyntia kasittelevien
elintarvikehuoneistojen hyvaksymista laitokseksi. Laitosten on haettava ja saatava
valvontaviranomaiselta elintarvikelain mukainen hyvaksyminen ennen toiminnan
aloittamista tai ennen toiminnan olennaista muuttamista. Uusi laitos voi aloittaa
toiminnan sen jalkeen kun viranomainen on hyvaksynyt sen. Olennaisesti muuttunut
toiminta voi alkaa muutoksen hyvaksymisen jalkeen. Katso ohjeen kohta 6.1.1.

Loppuunteurastamisella tarkoitetaan riistaeldimen teurastuksen jatkamista
laitoksessa tai lahtivajassa, kun eldin on tapettu ja mahdollisesti myds suolistettu
muualla.

Luonnonvarainen riista vs. luonnonvaraisen riistan liha. Lainsaadannéssa on
erilaisia vaatimuksia silloin, kun metsastajda myy luonnonvaraista riistan lihaa
verrattuna siihen, ettd h&n myy riistaelainten kokonaisia ruhoja. Vertaa ohjeen lukuja
5ja6.

Metsastajien terveys- ja hygieniakoulutus on asetuksen (EY) N:o 853/2004
mukainen koulutus, jonka tulee olla Eviran hyvaksyma. Koulutuksen suorittanut
henkild6 (ns. koulutettu henkilé) voi suorittaa alustavan tarkastuksen
luonnonvaraiselle  riistalle, mutta  eldinlaakari  suorittaa  aina  virallisen
lihantarkastuksen. Alustava tarkastus ei kuitenkaan ole pakollinen ennen
lihantarkastusta.

Henkilolla, joka kasittelee tarkastamatonta luonnonvaraisen riistan lihaa lahtivajassa,
tarkoituksena toimittaa sitd yleiseen kulutukseen, ei tarvitse olla ns.
osaamistodistusta, jos han on suorittanut metsastdjien terveys- ja
hygieniakoulutuksen. Katso ohjeen kohta 6.2.

Osaamistodistus eli hygieniapassi. Elintarvikelain 27 § mukaan elintarvikealan
toimijan on kustannuksellaan huolehdittava siita, etta ilmoitetussa tai hyvaksytyssa
elintarvikehuoneistossa tydskentelevalla, pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita kasittelevalla henkilolla on elintarvikehygieenista osaamista osoittava
Elintarviketurvallisuusviraston hyvaksyman mallin mukainen todistus
(osaamistodistus), jos han on tydskennellyt pakkaamattomien helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden Kkasittelya edellyttavissd tehtdvissa yhdessa tai useammassa
elintarvikehuoneistossa yhteensa vahintddn kolme kuukautta. Katso ohjeen kohta
6.2.2.2.

Paikalliseen vahittaismyyntiin toimittaminen tarkoittaa luonnonvaraisen riistan osalta
toimittamista  vahittaismyyntiin -~ koko  Suomen  alueella.  Tarkastamatonta
luonnonvaraista riistaa ei saa toimittaa muihin maihin vahittdismyyntiin. Toiminta
tulee jarjestaa niin, ettei alkutuotannon tuotteita tai riistan lihaa toimiteta vélittdjien tai
tukkujen kautta, vaan metsastaja itse toimittaa alkutuotannon tuotteet (kynimattomat
tai nylkemattomat ruhot) ja luonnonvaraisen riistan lihan suoraan vahittdismyyntiin
(katso ohjeen kohta 4.3 ja 5.5). Metsastdja voi kuitenkin kayttaa toimittamiseen
kuljetuspalveluita.
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Peijaiset ovat metsastajan tai metsastysseuran jarjestama tilaisuus, jossa voidaan
tarjoilla tarkastamatonta lihaa. Katso ohjeen kohta 5.3.

Rahtitoiminta tarkoittaa yksityishenkilon omistamalleen elintarvikkeelle, kuten
tarkastamattomalle hirvenlihalle, teettdm&&a Kkasittelyd (esim. lihan jauhaminen,
makkaraksi valmistaminen tai palvaaminen) ilmoitetussa -elintarvikehuoneistossa.
Kyseinen elintarvike tulee kasittelyn jalkeen palauttaa takaisin elintarvikkeen
omistajalle ja se tulee kayttda hanen yksityistaloudessaan. Katso ohjeen kohta 5.6.

4 Luonnonvaraisen riistan alkutuotanto

4.1 Alkutuotannon tuotteet

Metsastys on elintarvikkeiden alkutuotantoa. Luonnonvaraisen riistaelaimen ruho,
joka on nylkematon tai kynim&ton, on alkutuotannon tuote. Myds suolistettu
luonnonvarainen riista on yha alkutuotannon tuote. Loppuunteurastaminen ei sisally
alkutuotantoon. Nyljettya tai kynittya loppuunteurastettua ruhoa tai leikattua lihaa ei
endd katsota alkutuotannon tuotteeksi.

4.2 Alkutuotantoilmoitus ja elintarvikehuoneistoilmoitus

Alkutuotannon toimijan on yleensa tehtava ilmoitus kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle alkutuotantopaikasta ja siella harjoitettavasta
alkutuotannosta. Vaatimus ei kuitenkaan koske metsastysta (elintarvikelaki 22 8).
Luonnonvaraisen riistan  vahainen myynti tai luovuttaminen  kuluttajalle
nylkeméattomana tai kynimattémana eli alkutuotannon tuotteena ei myoskaan vaadi
alkutuotantoilmoitusta. Kun luonnonvaraista riistaa myydaan kuluttajalle tai
toimitetaan vahittaismyyntiin alkutuotannon tuotteena, toiminnoista ei tarvitse tehda
mydskaan elintarvikehuoneistoilmoitusta. Jos metséstetyn riistan alkutuotantona
myytdvd maara ylittdd valtioneuvoston asetuksen 1258/2011 asettamat
enimmaismaarat (katso kohta 4.3), tulee metsastgjan tai ao. metsastysseuran tehda
tasta alkutuotantoon kuuluvasta myynnista elintarvikehuoneistoilmoitus.

4.3 Alkutuotannon tuotteina kuluttajille myydyn tai luovutetun ja paikalliseen
vahittadismyyntiin toimitetun luonnonvaraisen riistan sallitut maarat

Metsastaja tai metsastysseura voi luovuttaa metsastettyd luonnonvaraista riistaa
suoraan kuluttajalle alkutuotannon tuotteena rajoitetun maaran. Vuodessa saa
luovuttaa enintddn 1000 janista tai kania, 3000 lintua, 10 hirved, 30 peuraa ja 50
metsakaurista (Vna 1258/2011 2 § kohta 3). Muuta luonnonvaraista riistaa, kuten
karhuja, metsastaja ei voi myyda alkutuotannon tuotteena. Lisdksi muun muassa
metsastyslainsdadanto rajoittaa mita riistalajeja saa myyda.

Alkutuotannon tuotteena toimitettaessa riistan tulee olla nylkematon tai kynimaton.
Metséastaja voi itse myyda pienikokoisia riistaelaimid kokonaisina jopa torilla, jos riista
pystytdan sailyttAmaan asianmukaisesti jddhdytettynd. Myyntipaikalla tulee olla
edellytykset hygieeniseen riistan kasittelyyn ja sailyttamiseen. Riistaeldaimia ei saa
nylkeé eika paloitella vaan ne tulee myyda kokonaisina.
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Metsastaja tai metsastysseura voi myods toimittaa metsastettyjd luonnonvaraisia
janiksia, kaneja ja lintuja alkutuotannon tuotteena (kynimattdmina tai nylkemattémina)
paikalliseen vahittaismyyntiin, kuten ravintolaan, suurtalouteen tai
vahittaismyymalaan, enintddn 1000 janista tai kania ja 3000 lintua vuodessa (Vna
1258/2011 3 § kohta 2). Vahittdismyynnistéa alkutuotannon tuotteet tulee luovuttaa
suoraan lopulliselle kuluttajalle, joten vahittdismyymala ei voi myyda alkutuotannon
tuotteita toiseen vahittaismyymalaan. Alkutuotannon tuotteena ei saa toimittaa
vahittaismyyntiin muita kuin edella mainittuja riistaelaimia. Vahittdismyyntipaikassa
tulee olla asianmukaiset tilat nylkemattomien ja kynimattdmien ruhojen vastaanottoa
ja kasittelya varten.

4.4 Alkutuotannon kirjanpito- ja asiakirjavaatimukset

Metséastajan tai metsastysseuran toimittaessa luonnonvaraista riistaa alkutuotannon
tuotteena vahittaismyyntiin, riistan mukana tulee olla asiakirja, jossa on tieto
riistaeldinten lajista ja maarésta, pyyntiajankohdasta (paivamaara ja kellonaika),
pyyntipaikkakunta, toimituspaivamaara, lahettdjan ja vastaanottajan nimi ja
yhteystiedot (alkutuotantoasetus, liite 3).

Metsastgjan tulee pitda kirjaa pyydetystd ja suoraan kuluttajalle luovutetusta tai
vahittdismyyntiin toimitetusta luonnonvaraisesta riistasta. Kirjanpidon tulee sisaltaa
tiedot riistaeldimen lajista ja maarasta sekd pyyntiagjankohdasta ja —paikasta
(alkutuotantoasetus). Kirjanpidossa tulee lisaksi olla tieto toimitetun riistan maarasta,
vastaanottajasta ja toimituspaivamaarasta.

4.5 Luonnonvaraisen riistan kasittely ja kuljetus
4.5.1 Suolistus

Luonnonvarainen riista on suolistettava mahdollisimman pian pyynnin jalkeen
(elintarvikehuoneistoasetus). Riista voidaan suolistaa jo pyyntipaikalla. Suolistus tulee
tehda hygieenisesti. Suolistettaessa riistaeldimesta irrotetaan mahat, suolet ja
mahdollisesti my6s sisdelimid. Mahat ja suolet saa jattda pyyntipaikalle. Elimet
(siséelimet) tarvitaan lihantarkastusta varten riistan mukana, jos riistaeldin aiotaan
toimittaa lihantarkastukseen (katso ohjeen kohdat 6.2.1 ja 6.3.1).

4.5.2 Riistan nylkeminen ja kuljettaminen

Luonnonvarainen  riista on  [kasiteltdva ja] kuljetettava  hygieenisesti
(alkutuotantoasetus). Riistaeldin ja elimet tulee kuljettaa lahtivajaan tai laitokseen
loppuunteurastusta varten mahdollisimman pian pyynnin jalkeen. Suurriistaa ei saa
kuljettaa pinottuna. Riistan kuljettaminen ensimmaiseen elintarvikehuoneistoon on
alkutuotantoa, mutta nylkeminen ei kuitenkaan ole enda alkutuotantoa.

Jos karhut tai hylkeet voidaan kuljettaa nopeasti paikkaan, jossa ne
loppuunteurastetaan, on hygieenisempaa kuljettaa ne nylkeméattémina. Jos eldinten
jddhdyttaminen matkan aikana on tarpeellista, karhut ja hylkeet voidaan nylkea jo
esimerkiksi pyyntipaikalla jadhtymisen nopeuttamiseksi ennen kun ne toimitetaan
lihantarkastukseen. Muut riistaeldimet tulee kuljettaa kynimattémina tai
nylkeméattomina. Ansapyynnilla pyydetyt ja jAatyneet riekot ja kiirunat on sdilytettava
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ja kuljetettava jaatyneind silloin kun ne toimitetaan suoraan vahittaismyyntiin
(alkutuotantoasetus).

Luonnonvaraisen riistan kuljettamiseen voidaan kayttdd kuljetuspalvelua kun
metsastaja myy riistan suoraan kuluttajalle tai vahittdismyyntiin, mutta metsastgjan
tulee itse myyda riista suoraan ilman valikasia. Erillinen kuljetusyritys ei siis voi ostaa
riistaa metsastajalta ja myyda tuotteita edelleen vahittdismyyntipaikkaan.

4.5.3 Riistan kuljettaminen ilmoitettuun elintarvikehuoneistoon alkutuotannon
tuotteena

Lampdotilavaatimus riistan kuljettamiseen ilmoitettuun elintarvikehuoneistoon, kuten
lahtivajaan, on maaritelty elintarvikehuoneistoasetuksessa ja
alkutuotantoasetuksessa. Luonnonvaraisen riistan jaahdytys on aloitettava
kohtuullisen ajan kuluttua pyynnista, mutta aktiivinen jaahdytys ei ole valttamatonta,
jos ilmasto-olosuhteet tAman sallivat. Riistan lampdétilan ei tarvitse kuljetuksen aikana
laskea asetuksen mukaiseen lampdtilaan vaan jaahdytysta jatketaan ilmoitetussa
elintarvikehuoneistossa. Karhun ja hylkeen nylkeminen ennen toimittamista
ilmoitettuun elintarvikehuoneistoon on sallittua, mutta niita ei voi myyda alkutuotannon
tuotteina ja niille tulee suorittaa lihantarkastus jos ne halutaan toimittaa
vahittaismyyntiin.

4.5.4 Riistan kuljettaminen lihantarkastukseen

Laitokseen lihantarkastukseen toimitettavan suurriistan jadhdytys on aloitettava
kohtuullisen ajan kuluessa tappamisesta, ja liha on jadhdytettdva kauttaaltaan
enintaan 7 °C:n lampotilaan ja pienriistan liha on jddhdytettéava kauttaaltaan enintaan
4 °C:n lampdtilaan. Aktiivinen jaahdytys ei ole valttamatonta, jos ilmasto-olosuhteet
taman sallivat ((EY) N:o 853/2004). Riistan lampdétilan ei tarvitse kuljetuksen aikana
laskea asetuksen mukaiseen lampoétilaan vaan jaahdytysta jatketaan riistan
kasittelylaitoksessa tai lahtivajassa. Karhun ja hylkeen nylkeminen ennen
toimittamista riistan kasittelylaitokseen on sallittua.

5 Tarkastamattoman luonnonvaraisen riistan lihan kasittely ja myyntiin toimittaminen

Lahtivajassa metsastaja voi loppuunteurastaa luonnonvaraista riistaa. Jos metsastaja
tai metsastysseura luovuttaa tarkastamatonta riistan lihaa suoraan kuluttajalle tai
toimittaa sitd paikalliseen vahittaismyyntiin, pitaé tilasta, jossa toimintaa harjoitetaan
(esim. lahtivajasta) tehda elintarvikehuoneistoilmoitus. Elintarvikealan toimijan on
tehtava kirjallinen elintarvikehuoneistoilmoitus toiminnasta kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle  viimeistaan nelja viikkoa ennen toiminnan
aloittamista (EL 13 § 1. mom.). limoituksesta tulee ilmeta elintarvikealan toimijan tai
yrityksen nimi, kotikunta ja yhteystiedot, yritys- ja yhteisétunnus tai sen puuttuessa
henkildtunnus, mitéa toimintaa ilmoitus koskee, toiminnan arvioitu aloittamisajankohta,
toiminnan laajuus ja tieto omavalvontasuunnitelmasta (Vna elintarvikevalvonnasta
420/2011, 3 8). limoitukseen ei tarvitse liittdd omavalvontasuunnitelmaa, mutta
toimijalla tulee olla kirjallinen omavalvontasuunnitelma ja sen noudattamisesta tulee
pitaa kirjaa (EL).
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Teurastusta ja lihan leikkaamista varten on oltava asianmukaiset tilat ja valineet.
Teurastus ja lihan leikkaaminen on tehtava hygieenisesti. Tilat ja valineet on pestava
ja desinfioitava riittavan usein hygienian varmistamiseksi
(elintarvikehuoneistoasetus).

Riistan teurastuksen ja lihan késittelyn hygieniasta vastaa toimija. Metsastdja saa
myyda ainoastaan terveen elaimen lihaa. Lihassa ei saa olla silmamaaraisesti
havaittavia muutoksia ja metsastgjan tulisi poistaa ruhjeet, karvat ja lika ruhosta.
Metsastgjan tulee selvasti ilmoittaa ostajalle, ettd myytava liha on tarkastamatonta.
Jos lahtivajassa on seka tarkastettua ettd tarkastamatonta lihaa, tarkastamaton liha
tulee pitaa erillaén tarkastetusta lihasta.

Seuraavia eldinten osia ei tulisi kayttaa elintarvikkeina niiden sisaltamien haitallisten
aineiden takia. Vastaavat kudokset hylataan myos aina lihantarkastuksessa.

o Yli vuoden ikaisen hirvielaimen maksa ja munuaiset
o Luonnonvaraisten janisten ja kanien munuaiset
o Hylkeen kaikki elimet sekd nahanalainen ja vatsaontelon rasva.

Elintarvikealan toimijan tulee huomioida henkildkunnan koulutusvaatimukset (katso
kohta 6.2).

5.1 Trikiinitutkimus tarkastamattomalle luonnonvaraiselle riistalle

5.2

Trikiinitutkimus taytyy tehda kaikille trikiinialttiille eldinlajeille, kuten karhujen,
villisikojen, hylkeiden, ilvesten, mayrien, majavien ja ramemajavien lihalle myds
silloin, kun ruhoa ei aiota toimittaa lihantarkastukseen vaan se luovutetaan suoraan
yksityiselle kuluttajalle. Metsastaja ottaa trikiininaytteen ja toimittaa sen tutkittavaksi
hyvaksyttyyn laboratorioon. Liha voidaan luovuttaa vasta sitten, kun on saatu
negatiivinen trikiinitutkimustulos. Evira suosittelee, etta trikiinitutkimus tehdaan
trikiinialttiille elainlajeille myo6s silloin, kun liha syddaan metsastajan omassa
taloudessa.

Trikiinitutkimusvaatimuksesta on s&adetty elintarvikehuoneistoasetuksessa. Silloin
kun kyseessé on karhun, villisian, hylkeen, ilveksen, mayran, majavan, ramemajavan
ja muiden mahdollisten trikiinin isantéelainten liha, siitd on tehtava tutkimus trikiinin
varalta ja lihan luovutus on sallittua vasta kielteisen tutkimustuloksen varmistuttua.
Naytteeksi otetaan kaksi vahintddn 25 g lihasnaytetta, kumpikin eri
naytteenottopaikasta. Karhun naytteenottopaikat ovat pallea, puremalihakset ja kieli,
villisialla pallea, kieli tai etujalan lihakset ja hylkeella pallea, kieli tai takajalan lihakset.
Muilta eldinlajeilta naytteet otetaan poskilihaksista ja palleapilareista ja jos naytteita ei
saada edella mainituista paikoista, ne otetaan pallean kylki- tai rintaosista tai kieli- tai
vatsalihaksista (elintarvikehuoneistoasetus). Nayte on lahetettava viranomaisnaytteita
tutkimaan hyvéksyttyyn laboratorioon tai kansalliseen vertailulaboratorioon (EL 39 §)
tutkittavaksi trikiinin varalta. Toimijan on sdilytettdva tutkimustulosta yksi vuosi
(elintarvikehuoneistoasetus). Katso myds ohjeen kohta 6.3.3.

Metsastajan omaan kayttoon tarkoitettu luonnonvaraisen riistan liha

Elintarvikelainsdddantd ei koske metsastdjien omaan kayttoon tarkoitetun lihan
kasittelya, valmistusta tai varastointia yksityistaloudessa. Oma kaytto tarkoittaa itse
metsastetyn riistaeldimen ja sellaisen riistaeldimen lihan kaytt6d, jonka
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5.3

54

metsastamiseen henkild on osallistunut metsastysseurueen jasenena. Téallaista lihaa
ei tarvitse tarkastuttaa eika sen kasittelysta ja siihen kaytetyista tiloista tarvitse tehda
mitdan ilmoitusta. Yksityishenkilon itse tuottaman alkutuotannon tuotteen tai
valmistaman  elintarvikkeen luovuttaminen  vahaisessa  ma&arin  toiseen
yksityistalouteen siella kaytettdvéaksi voidaan rinnastaa omaan kayttoon. Esimerkiksi
janiksen antaminen lahjaksi naapurille voidaan katsoa téllaiseksi toiminnaksi. Evira
suosittelee, etta trikiinialttiille elainlajeille tehdé&n kuitenkin aina trikiinitutkimus.

Peijaiset

Peijaiset ovat yksityistilaisuuksia, joissa metsastdja tai metsastysseura tarjoilee
esimerkiksi tarkastamatonta hirvenlihaa vierailleen. Peijaisiin voidaan kutsua vieraita
mm. lehti-ilmoitusten avulla ja ne voidaan jarjestda yksityistiloissa tai ilmoitetussa
elintarvikehuoneistossa. Jos ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa jarjestettavissa
peijaisissa tarjoillaan tarkastamatonta lihaa, metsastajan on toimitettava liha suoraan
kyseiseen elintarvikehuoneistoon. Metsastgjan ei tarvitse tehda ilmoitusta kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle peijaisten jarjestamisesta.

Tarkastamattoman luonnonvaraisen riistan lihan myyminen suoraan

kuluttajalle

Metsastaja tai metséstysseura saa myyda tai muuten luovuttaa suoraan
yksityishenkilblle taman omaan kayttbon pienia maarid luonnonvaraisten
riistaeldinten tarkastamatonta lihaa. Metsastdja tai metsastysseura saa myyda ja
luovuttaa tarkastamatonta riistan lihaa myo6s leikattuna ja/tai jaadytettyna, mutta
tarkastamattomasta lihasta ei saa valmistaa luovutettavaksi mitdan tuotteita, kuten
jauhelihaa, makkaroita tai palvilihaa. Luovuttaminen suoraan kuluttajalle tarkoittaa,
etta lihaa ei toimiteta valittdjien eikd tukkujen kautta, vaan metsastgja myy tai
luovuttaa lihan suoraan lopulliselle kuluttajalle. Myyjana voi olla myds
riistanhoitoyhdistys tai poliisi, jos se jarjestaa esimerkiksi kolarihirven huutokaupan tai
muun vastaavan riistanlihan myyntitilaisuuden, josta riistaeldin myydaan suoraan
lopulliselle kuluttajalle.

Myyjan on tehtava elintarvikehuoneistoilmoitus tarkastamattoman lihan myynnista tai
myynti- ja kasittelypaikasta kunnan elintarvikevalvontaviranomaiselle (EL 13 § 1 ja 3
mom.). Myynti- ja kasittelypaikka, josta tarkastamaton luonnonvaraisen riistan liha
myydaan, voi olla esimerkiksi metsastajan koti tai lahtivaja.

Silloin kun kyseessd on karhun, villisian, hylkeen, ilveksen, mayréan, majavan,
ramemajavan ja muiden mahdollisten trikiinin iséntaeldinten liha, siitd on tehtava
tutkimus trikiinin varalta ja lihan luovutus on sallittua vasta kielteisen tutkimustuloksen
varmistuttua (elintarvikehuoneistoasetus) (katso kohta 6.3.3). Jos tutkimustulos
trikiinin varalta on positiivinen, koko ruho tulee havittdd sivutuoteasetuksen
vaatimusten mukaisesti. Trikiinipositiivinen ruho kuuluu sivutuoteluokkaan 2 (katso
kohta 6.4).

Elintarvikealan toimijan tulee huomioida henkilokunnan koulutusvaatimukset (katso
kohta 6.2.2).
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5.5

Luonnonvaraisten hirvieldinten, janisten, kanien ja riistalintujen lihan

toimittaminen tarkastamattomana paikalliseen vahittadismyyntiin

5.6

Metsastgja tai metsastysseura saa toimittaa luonnonvaraisten hirvieldainten, janisten,
kanien ja lintujen lihaa tarkastamattomana paikalliseen vahittaismyyntiin, kuten
ravintolaan, suurtalouteen tai vahittdismyymalaan. Metsastajan tai metsastysseuran
tulee tehda elintarvikehuoneistoilmoitus huoneistosta, josta liha toimitetaan
vahittaismyyntiin. Vuodessa saa toimittaa enintdan 1000 janista tai kania, 3000 lintua,
10 hirved, 30 peuraa ja 50 metsakaurista vastaavan maaran lihaa vahittadismyyntiin
(Vna 1258/2011 4 § 1 mom. kohta 4). Muiden luonnonvaraisten riistaeléinten lihan on
oltava aina tarkastettua, jos sita toimitetaan vahittdismyyntiin Tarkastamatonta
hirvieldinten, janisten, kanien tai lintujen lihaa saa toimittaa vahittaismyyntiin
kokonaisena tai leikattuna, mutta sita ei saa toimittaa valmistettuna tuotteiksi kuten
jauhelihana, makkaroina, palvilihana tai sailykkeina. Mikali luonnonvaraisia
hirvielaimia toimitetaan kokonaisina ruhoina vahittadismyyntiin, vastaanottavalla
elintarvikehuoneistolla tulee olla toimintaan riittavat tilat.

Luonnonvaraisen riistan liha pitda luovuttaa vahittaismyynnistd suoraan kuluttajalle.
Lihaa saa toimittaa vahittdismyynnista toiseen vahittdismyyntipaikkaan enintddn 30
prosenttia vabhittaislikkeen luonnonvaraisesta riistasta saatavien elintarvikkeiden
vuotuisesta toimitus- ja luovutusmaarasta tai enintddn 1000 kiloa vuodessa
(1258/2011, 5 8), mutta kyseisen elintarvikehuoneiston tulee padasiassa myyda riista
suoraan lopulliselle kuluttajalle. Lihan valmistaminen tuotteiksi on luvallista
vahittadismyynnin yhteydessa kun tuotteet myydaan suoraan kuluttajalle.

Hirvielainten, janisten, kanien ja lintujen liha tulee kuljettaa vahittaismyyntiin
hygieenisesti ja kuljetuksessa tulee noudattaa saaddsten mukaisia lampdtiloja (katso
kohta 4.5). Lihan mukana tulee toimittaa asiakirja, jossa on seuraavat tiedot:
riistaelainlaji(t), lihan maara, pyyntiajankohta (paivamaara ja aika), pyyntipaikkakunta,
toimituspaivamaara, lahettdjan ja  vastaanottajan nimi ja  yhteystiedot
(elintarvikehuoneistoasetus). Liséksi asiakirjassa tulee mainita, ettd liha on
tarkastamatonta.  Metsastdjan tai metsastysseuran on pidettavda Kkirjaa
vahittaismyyntiin toimitetusta luonnonvaraisesta riistan lihasta mukaan lukien
riistaeldinlaji ja lihan maara, pyyntiagjankohta ja -paikka, toimituspaiva seka
vastaanottajan nimi ja yhteystiedot. Kirjanpitoa voidaan pitda sailyttamalla kopio
[toimitus]asiakirjoista. Kirjanpitoa on sdilytettava yksi VUOSi
(elintarvikehuoneistoasetus).

Tarkastamatonta riistaelédinten lihaa ei saa toimittaa kasiteltavaksi hyvaksyttyihin
laitoksiin, kuten lihavalmistelaitoksiin tai leikkaamoihin.

Elintarvikealan toimijan tulee huomioida henkildkunnan koulutusvaatimukset (katso
kohta 6.2.2).

Kasittelyn teettaminen elintarvikkeelle eli rahtitoiminta

Lihan ei tarvitse olla tarkastettua [...] sellaisissa elintarvikehuoneistoissa, joissa
kasitelladn ainoastaan kuluttajan omistamia elintarvikkeita, jotka palautetaan hanen
yksityistaloudessaan kaytettavaksi (elintarvikehuoneistoasetus 4 §, 4 mom.).
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Yksityishenkilo voi teettdd omistamalleen tarkastamattomalle tai tarkastetulle lihalle
tai muulle elintarvikkeelle kasittelyn, kuten palvauksen, jauhelihaksi jauhamisen,
sdilykkeen tai makkaran valmistamisen.

Sellaisen elintarvikealan toimijan, joka valmistaa tarkastamattomasta, kuluttajan
omistamasta lihasta tuotteita, on tehtdva elintarvikehuoneistoilmoitus kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle.  Tarkastamatonta lihaa ei saa kasitella
hyvaksytyssa laitoksessa. Rahtitoimintaa tekevassa elintarvikehuoneistossa saadaan
kasitella ainoastaan yksityishenkildiden omistamia elintarvikkeita, joille tehdaéan
heidan tilaamansa kasittely ja jotka palautetaan k&sittelyn jalkeen omistajalleen.
Tallainen liha tai muu elintarvike on kaytettdva elintarvikkeen omistajan
yksityistaloudessa.

Rahtitoimintaa tekevasta elintarvikehuoneistosta ei saa toimittaa tuotteita yleiseen
kulutukseen. Tallaisessa elintarvikehuoneistossa voidaan tarkastamattoman lihan
lisksi kasitella yhta hyvin tarkastettua yksityisen kuluttajan omistamaa lihaa tai muita
elintarvikkeita, ja liha voi olla riistan, kotieldinten tai poron lihaa. Kaikki elintarvikkeet
tulee palautua aina kasittelyn teettajalle.

Rahtitoimintaa tekevalla elintarvikehuoneistolla tulee olla omavalvontasuunnitelma,
jossa kuvataan muun muassa, miten eri omistajien elintarvikkeet pidetaan erillaan.
Elintarvikkeiden kasittelijd, palvelun tarjoaja, on vastuussa valmistamiensa
elintarvikkeiden turvallisuudesta ja siitd, ettd toiminta tayttdd lainsaadannon
vaatimukset. My6s rahtitoimintaa harjoittavat elintarvikehuoneistot kuuluvat
saannollisen valvonnan piiriin.

6 Luonnonvaraisen riistan lihantarkastus

6.1 Tarkastettavan luonnonvaraisen riistan loppuunteurastaminen

Luonnonvarainen riista voidaan teurastaa loppuun ja tarkastaa

1) hyvaksytyssa riistan kasittelylaitoksessa (myos teurastamo tai pienteurastamo
voidaan hyvaksya riistan kasittelylaitokseksi) tai

2) luonnonvaraisen riistan teurastamiseen hyvaksytyssa poroteurastamossa.

3) Kunnan virkaelainlaékari voi tarkastaa luonnonvaraisen riistan lihan myds muussa
paikassa, ns. lahtivajassa 31.8.2013 saakka. Tama on sallittua niissa paikoissa,
joille kunnanelainlaakari on antanut luvan tahan toimintaan ennen 1.9.2011.
(Katso kohta 6.1.3).

Lihantarkastuksen voi tehdd vain virkaelainlaakari. Jos luonnonvaraisen riistan
lihantarkastus tehdaan riistan kasittelylaitoksessa tai poroteurastamossa, joka on
hyvaksytty myos luonnonvaraisen riistan teurastamiseen, lihantarkastuksen tekee ao.
laitoksen  tarkastuseldinlaakari. Jos lihantarkastus tehdédén lahtivajassa,
lihantarkastuksen tekee lahtivajan sijaintikunnan virkaelainlaakari.

Luonnonvaraisen riistan lihantarkastus tulee tehda aina siina paikassa, missa elain
on teurastettu loppuun. Loppuunteurastettua ruhoa ei saa kuljettaa muualle
lihantarkastusta varten.
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6.1.1 Riistan kasittelylaitos

Riistan kasittelylaitos on elintarvikelain 13 8§ tarkoittama laitokseksi hyvaksytty
elintarvikehuoneisto ja laitosasetuksen tarkoittama laitos, jossa teurastetaan
luonnonvaraista riistaa. Riistan kasittelylaitokselle tulee hakea ja saada Eviran
hyvaksynta. Sen rakenteille ja toiminnalle on asetettu vaatimuksia asetuksissa (EY)
N:o 852/2004 (liite 1), 853/2004 (liite 11l jakso IV luvut Il ja Il seké jakso | luku V ja
jakso Il luku V) ja laitosasetuksessa.

Kotielaimia tai tarhattua riistaa teurastava teurastamo tai pienteurastamo on
mahdollista hyvaksya luonnonvaraisen riistan teurastamiseen, jolloin se on myos
riistan kasittelylaitos. Hyvéaksymisen edellytys on, ettd teurastamon tai
pienteurastamon tilat soveltuvat aiotun luonnonvaraisen riistan teurastamiseen.
Teurastamon hyvaksyva viranomainen (Evira) hyvaksyy eldinlajit, joita teurastamossa
tai riistan kasittelylaitoksessa teurastetaan.

Kaytannossa riistan kasittelylaitokselle asetettuja vaatimuksia ovat esimerkiksi:

e riistan kasittelylaitoksessa on oltava erillinen tila nylkemattoman ja
kynimattdman luonnonvaraisen riistan vastaanottoa varten;

e suurriistaa teurastavassa riistan kasittelylaitoksessa on oltava kattorata tai
muu laitteisto, joiden avulla teurastus voidaan suorittaa niin, etta liha ei
kosketa lattiaa, seinia tai laitteita. Kattoradan tai muun laitteiston on jatkuttava
leikkaamoon tai ruhojen lastauspaikalle asti;

e Teurastuslinjan likainen o0sa on erotettava puhtaasta osasta joko
rakenteellisesti tai toiminnallisesti. Puhtaan ja likaisen alueen raja on
nylkemisen ja kynimisen jalkeen (laitosasetus liite 2, luku 6.1.);

e riistan kasittelylaitoksen seinien, lattioiden ja elintarvikkeiden kasittelyalueiden
pintojen on oltava hyvassa kunnossa ja niiden tulee olla helposti puhtaana
pidettavia;

e tyovalineet pitda pystya desinfioimaan hoyrylla tai 82 asteisella vedellg;

e riistan kasittelylaitoksessa on oltava juokseva vesi, joka tayttaa
talousvesivaatimukset ja vetta tulee pystyd kuumentamaan.

Luonnonvarainen riista lasketaan mukaan pienteurastamossa teurastettaviin
elainyksikdihin. Elainyksikdiden maaraa laskettaessa riistaa verrataan lahinna
samanlajisten tai samankokoisten kotieldinten yksikkdmaariin, jolloin esimerkiksi
taysikasvuinen hirvi vastaa taysikasvuista nautaa, peura vastaa lammasta ja
luonnonvarainen villisika sikaa.

Jos riistaelaimen lihalle ei ole tarkoitus tehda lihantarkastusta, sita ei saa kasitella
eika sailyttaa riistan kasittelylaitoksessa.

Riistan kasittelylaitoksen teurastustila voidaan hyvaksyda myos leikkaamoksi jos
toiminta on ajallisesti eroteltu laitosasetuksen ehtojen mukaan (Laitosasetus liite 2,
luku 1.2, kohta 6). Evira on laatinut ohjeen laitosten hyvaksymisesta (Eviran ohje
16033 "Laitoksen hyvaksyminen”).

6.1.2 Poroteurastamon hyvaksyminen luonnonvaraisen riistan teurastamiseen

Myds poroteurastamossa voidaan teurastaa pienia maaria luonnonvaraista riistaa jos
silhen saadaan hyvéksyntd aluehallintovirastolta (EL 6 § 1 mom. kohta 22). Tall6in
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laitosta ei kuitenkaan katsota riistan kasittelylaitokseksi vaan se on poroteurastamo.
Lapin aluehallintovirasto hyvaksyy poroteurastamot

6.1.3 Lahtivajat

Lahtivajassa voidaan loppuunteurastaa ja tarkastaa luonnonvaraista riistaa 31.8.2013
saakka, jos kunnan virkaeldinlddkari on antanut tdhé&n luvan ennen elintarvikelain
muutoksen voimaantuloa 1.9.2011. Lahtivajasta on tehtava
elintarvikehuoneistoilmoitus. Lahtivajassa tarkastettu riistan liha hyvéksytdan vain
kotimaan kulutukseen, joten sita ei saa toimittaa muihin EU-jasenvaltioihin eikd EU:n
ulkopuolisiin maihin. Lahtivajoista voidaan siirtymaaikana toimittaa
lihantarkastuksessa hyvaksyttya riistan lihaa hyvaksyttyihin leikkaamoihin ja muihin
liha-alan laitoksiin, mutta naissé laitoksissa tuotettu liha ja lihasta saatavat tuotteet
voidaan toimittaa vain kotimaan kulutukseen. Siirtymaajan jalkeen lahtivajasta ei voi
toimittaa lihaa laitoksiin (katso kohta 6.3.4.2).

Lahtivajoissa ei voi tarkastaa riistan lihaa endd 31.8.2013 jalkeen. Lahtivajalle
voidaan hakea riistan kasittelylaitoksen hyvaksyntaa. Jos tilat tayttavat riistan
kasittelylaitokselle annetut vaatimukset, Evira voi hyvaksya lahtivajan riistan
kasittelylaitokseksi. Jos lahtivajalle ei haeta hyvaksyntaa tai lahtivaja ei tayta riistan
kasittelylaitokselle asetettuja vaatimuksia eikd sita voida hyvaksya, lahtivajassa
voidaan 31.8.2013 jalkeen kasitella ainoastaan tarkastamatonta riistan lihaa (katso
luku 5).

Riistan kasittelylaitoksessa ei saa kasitella muita luonnonvaraisia riistaeldaimia kuin
niita, joille tehdaan lihantarkastus.

Elintarvikealan toimijan tulee huomioida henkilokunnan koulutusvaatimukset (katso
kohta 6.2).

6.2 Luonnonvaraisen riistan alustavaan tarkastukseen ja lihan kasittelyyn vaadittava
koulutus ja osaaminen

6.2.1 Lihantarkastukseen toimitettavan luonnonvaraisen riistan alustava tarkastus
pyyntipaikalla

Metsastajien terveys- ja hygieniakoulutus

Metsastysseurueisiin voi kuulua henkil6ita, jotka suoritettuaan asiaan perehdyttavan
koulutuksen, voivat tehd& luonnonvaraisen riistan lihantarkastukseen liittyen elaimen
alustavan tarkastuksen heti kaadon tai pyynnin jalkeen jo pyyntipaikalla ((EY) N:o
853/2004). Naita henkilditd kutsutaan koulutetuiksi henkildiksi ((EY) N:o 853/2004 liite
Il jakso IV luku | ja EL 30 8). EU-lainsdadanndon mukaan on suositeltavaa, etta
metsastysseurueeseen kuuluu ainakin yksi koulutettu henkild. Ei kuitenkaan ole
valttamatontd, ettd metsastysseurueeseen kuuluu edella mainittu koulutettu henkilo.
Riistaeldaimille voidaan tehda lihantarkastus myds ilman koulutetun henkilon alustavaa
tarkastusta.

Metséastéjien terveys- ja hygieniakoulutuksen tulee olla Eviran hyvaksyma. Koulutusta
voi antaa riippumaton taho, kuten metsastysjarjestd. Metsastdjien terveys- ja
hygieniakoulutuksessa kasitellaan riistaeldinten anatomiaa, patologisia muutoksia,
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sellaisia ymparistotekijoita, jotka voivat vaikuttaa ihmisten terveyteen riistaeldinten
valityksella seka riistan hygieenista kasittelya ja asiaan liittyvia saadoksia ja
maarayksia. Asetuksessa (EY) N:o 853/2004 on lueteltu vaatimukset koulutuksen
siséllolle.

Evira pitaa rekisteria metsastajien terveys- ja hygieniakoulutuksen suorittaneista
koulutetuista henkildista (koulutettujen henkildiden rekisteri). Eviran hyvéksymat
metsastdjien terveys- ja hygieniakoulutuksen jarjestdjat lahettavat tarvittavat tiedot
kaikista koulutuksen suorittaneista henkildista Eviraan.
Elintarvikevalvontaviranomaiset voivat syksysta 2012 alkaen tarkistaa koulutuksen
saaneet  henkilét  viranomaisverkosta, Eviranetistda  (https://eviranet.evira.fi,
elintarvikkeet - elintarvikehygienia - metsastdjarekisteri).  Lihantarkastuksen
suorittava tarkastuselainladkari voi tarkastaa rekisteristd, etta lihantarkastukseen
l&hetetyn riistaeldaimen ja siitd mahdollisesti poistetut elimet alustavasti tarkastanut
henkild6 on suorittanut vaaditun metsastdjien terveys- ja hygieniakoulutuksen.
Koulutuksen saaneista henkildistd saa tietoja myOs puhelimitse Evirasta. Tietoja
rekisteristd on Eviran internetsivuilla (www.evira.fi).

Evira katsoo, ettd metsastysseurueisiin kuuluvat laillistetut elainladkarit voivat toimia
tassa tarkoitettuina koulutettuina henkil6ina ilman lisakoulutusta.

Koulutetun henkilén tekema luonnonvaraisen riistan alustava tarkastus pyyntipaikalla

Jos luonnonvaraiselle riistalle halutaan tehda lihantarkastukseen liittyva alustava
tarkastus, se tulee tehda mahdollisimman pian kaadon jalkeen. Jos koulutettu henkild
ei havaitse tarkastuksessa mitaan epanormaalia eiké elaimella havaittu epanormaalia
kayttaytymistd ennen tappamista eikd ymparistbn saastumisesta ole epailysta,
riistaeldimen paa ja elimet voidaan mahojen ja suolten lisaksi jattaa pyyntipaikalle ja
toimittaa lihantarkastukseen vain eldimen ruho. Jos kyseessa on karhu, villisika tai
muu mahdollinen trikiinien isantéeldin, ruhon mukana tulee toimittaa kuitenkin myos
paa (torahampaita lukuun ottamatta) ja pallea, mutta ei muita eldimen osia.
Koulutetun henkildn tulee toimittaa numeroitu ilmoitus alustavasta tarkastuksesta
tarkastuselainlaakarille (katso liitteen | malli).

Koulutettu henkilo tarkastaa alustavasti riistaeldimen ruhon ja siséelimet. Jos hén ei
havaitse naissa muutoksia, pyyntipaikalle voidaan mahojen ja suolten liséksi jattaa
muun muassa seuraavat elimet

munuaiset,

virtsarakko,

maksa,

perna,

sydan,

keuhkot ja

kohtu.

Jos elimissa havaitaan muutoksia alustavassa tarkastuksessa, kaikki elimet suolistoa
lukuun ottamatta tulee toimittaa lihantarkastukseen. Mahoja ja suolia ei kuitenkaan
tarvitse toimittaa lihantarkastukseen vaikka niissa olisi muutoksia, mutta muutoksista
olisi hyva ilmoittaa tarkastuselainlaakarille.
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Koulutetun henkilon tekeman alustavan tarkastuksen jalkeen virkaelainlaakari
suorittaa lihantarkastuksen riistan kasittelylaitoksessa, poroteurastamossa tai
31.8.2013 asti lahtivajassa (katso kohta 6.1.3).

6.2.2 Metsastdjille tarkoitettu elintarvikehygieeninen koulutus
6.2.2.1 Metsastdjien terveys- ja hygieniakoulutus

Lahtivajassa (ilmoitettu elintarvikehuoneisto) tyoskentelevalla henkildlla, joka
kasittelee yleiseen kulutukseen (suoraan kuluttajalle tai vahittaismyyntiin)
toimitettavaa luonnonvaraisen riistan lihaa, tulee olla koulutusta elintarvikkeiden
hygieenisestéa kasittelysta. Koulutus vaaditaan 1.9.2014 alkaen. Koulutus voi olla joko
osaamistodistus eli nk. hygieniapassi tai metsastajien terveys- ja hygieniakoulutus.
Osaamistodistus (katso kohta 6.2.2.2) tai metsastdjien terveys- ja hygieniakoulutus
(katso kohta 6.2.21), vaaditaan henkiloltd, kun héanella on kolme kuukautta
tyoskentelypdivia taynna. Tyopaivista tulee siis pitaa kirjaa, ja tyopaivien laskeminen
aloitetaan 1.9.2014 alkaen.

Lahtivajassa tyoskentelevd henkild voi siis sielld toimiessaan korvata
osaamistodistuksen metséastdjien terveys- ja hygieniakoulutuksella. Muissa
ilmoitetuissa elintarvikehuoneistoissa toimivilla henkil@illa tulee olla osaamistodistus.

Elintarvikealan toimija vastaa siitd, ettd henkilostolla on vaadittava koulutus.
Suoritetuista koulutuksista tulee pitaa kirjaa.

6.2.2.2 Osaamistodistus eli ns. hygieniapassi

Osaamistodistus eli ns. hygieniapassi vaaditaan Kkaikilta henkilgilta, jotka
tydskentelevat hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa (esim. riistan kasittelylaitos) tai
ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa ja kasittelevat siella pakkaamattomia helposti
pilaantuvia elintarvikkeita. Osaamistodistus vaaditaan, kun henkild on tyéskennellyt
pakkaamattomien helposti pilaantuvien elintarvikkeiden Kkasittelyd edellyttavissa
tehtavissa yhdessd tai useammassa elintarvikehuoneistossa yhteensa vahintaan
kolme kuukautta. (EL 23/2006 278). Osaamistodistus voidaan korvata metsastajien
terveys- ja hygieniakoulutuksella silloin  kun Kkasitelladn tarkastamatonta
luonnonvaraista riistan lihaa lahtivajassa (katso kohta 6.2.2).

6.2.2.3 Milloin metséastdjien terveys- ja hygieniakoulutusta tai osaamistodistusta ei
tarvita

Silloin kun metsastgja toimittaa luonnonvaraista riistaa alkutuotannon tuotteena
(nylkemattéomina tai kyniméattomina ruhoina) vahittaismyyntiin tai suoraan kuluttajalle,
metsastdjien terveys- ja hygieniakoulutusta tai osaamistodistusta ei tarvita.

6.3 Lihantarkastus
6.3.1 Riistaeldimen toimittaminen lihantarkastukseen ja siina tarvittavat asiakirjat

Luonnonvaraisen riistaeldimen lihantarkastusta varten tulee sen ruho, paa ja kaikki
sisdelimet, mahaa ja suolia lukuun ottamatta, toimittaa mahdollisimman pian
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6.3.2

6.3.3

paikkaan, jossa eldin teurastetaan loppuun ja tarkastetaan (katso kohta 6.2.1). Riistan
mukana toimitetaan asiakirja, jossa on tieto pyyntipdivasta, -ajasta ja -kunnasta seka
mahdolliset tiedot epdillystd eldimen sairaudesta, havaituista suolistomuutoksista
sekd muista lihan laatuun vaikuttavista seikoista (alkutuotantoasetus). Muita lihan
laatuun vaikuttavia seikkoja ovat mm. kuinka kauan eldinta on ajettu ennen
tappamista, kuinka verenlasku on onnistunut ja puhkesiko suolipaketti tapettaessa tai
suolistaessa.

Jos koulutettu henkild on tehnyt ruholle alustavan tarkastuksen (katso kohta 6.2.1),
eikd han havainnut ruhossa tai elimissd muutoksia, tulee ruhon mukana olla ilmoitus
tastd tarkastuksesta. llmoitus annetaan numeroidulla lomakkeella (katso liitteen |
malli). llmoitus voi koskea yhta tai useampaa ruhoa ((EY) N:o 853/2004). Jos
alustavassa tarkastuksessa havaitaan muutoksia, metsastajan tulee ilmoittaa niista
tarkastuselainladkarille, eikd han voi silloin antaa numeroitua ilmoitusta.

Lihan tarkastaminen ja arvostelu

Lihantarkastuksen suorittaa aina virkaelainlaékari. Lihantarkastus on maksullinen ja
maksun perii tarkastava viranomainen (Evira, aluehallintovirasto, kunnanel&ainlaékari
tai kunta). Luonnonvaraista riistaa tarkastavan virkaelainladkarin on huomioitava
riistan mukana toimitettu koulutetun henkilén ilmoitus (katso liite 1) tai muut tiedot
riistasta ((EY) N:o 853/2004 liite 11l jakso IV; EL 30 §; alkutuotantoasetus 11 8).

Tarkastettava riista ei saa olla jaatynytta. Luonnonvaraisen riistan lihan arvostelussa
sovelletaan kotieldinten lihantarkastuksesta annettuja sdadoksia ja ohjeita. Villisian
post mortem -tarkastukseen sovelletaan sian post mortem -tarkastuksesta annettuja
saannoksia. Muun luonnonvaraisen suurriistan kuin villisian post mortem -
tarkastukseen sovelletaan lampaan post mortem -tarkastuksesta annettuja
sdannoksia. Pienriistaan kuuluvien eldinlajien post mortem -tarkastukseen
sovelletaan lahinn& vastaavien eldinlajien lihantarkastuksesta annettuja saannoksia
(lihantarkastusasetus). Luonnonvaraisen riistan suolia ei tarvitse tarkastaa.

Luonnonvaraisen riistan  ruhot tarkastetaan yleensa halkaisemattomina.
Tarkastuseldinlaakari voi kuitenkin vaatia, etta selkdranka ja paa halkaistaan
pituussunnassa ((EY) N:o 854/2004 liite 1, 1V jakso, VIII luku) lihantarkastusta varten.

Lihantarkastusasetuksen mukaan riistaeldinten elimet on hylattdva seuraavissa
tapauksissa:

a) ylivuoden ikaisen hirvieldimen maksa ja munuaiset

b) luonnonvaraisten janisten ja kanien munuaiset

c) hylkeen kaikki elimet sek& nahanalainen ja vatsaontelon rasva

Lihan arvostelusta on Eviran "Ohje tarkastuseldinlaékareille lihan arvostelusta
lihantarkastuksen yhteydessa” (Eviran ohje 16002).

Trikiinitutkimus karhulle, villisialle, hylkeelle ja muille mahdollisille trikiinin

isantaelaimille lihantarkastuksen yhteydesséa

Trikiinitartunta on erittdin yleinen Suomen pienpedoissa ja varsin yleinen myds
karhuissa ja villisioissa. Karhujen, villisikojen, ilvesten, majavien, ramemajavien
(nutria), hylkeiden, mayrien ja muiden mahdollisten trikiinien isantaeldinten
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lihantarkastukseen kuuluu aina myo6s trikiinitutkimus. Sitd varten ruhosta tulee
toimittaa nayte tutkittavaksi hyvaksyttyyn laboratorioon. Luettelo hyvaksytyista
laboratorioista on Eviran kotisivuilla (www.evira.fi, hakusana "trikiinitutkimukset”).

Naytteen ottamisesta ja toimittamisesta vastaa lihantarkastuksesta vastaava
tarkastuselainladkari. Naytteenotosta ja tutkimuksesta on tarkempia maarayksia
trikiiniasetuksessa (EY) N:o 2075/2005 ja lihantarkastusasetuksessa. Ruhoa ei voida
hyvaksya lihantarkastuksen yhteydessa ennen kuin trikiinitutkimuksesta on saatu
kielteinen tulos. Jos trikiinitartunta todetaan, ruho hylataan. Trikiinipositiivista ruhoa ei
saa kayttdd elintarvikkeena, vaan se pitad kasitella sivutuotelainsaadannon
mukaisesti (katso kohta 6.4).

6.3.4 Terveys- ja tunnistusmerkin kaytto

Sen osoittamiseksi, ettd liha on hyvaksytty lihantarkastuksessa ihmisravinnoksi
kaytettavaksi, se tulee leimata terveysmerkill.

Terveysmerkista sdadetaan asetuksen (EY) N:o 854/2004 liitteen | jakson | luvussa
Il ja lihantarkastusasetuksessa. Tunnistusmerkinnasta saadetaan asetuksen (EY)
N:o 853/2004 liitteen 1l jaksossa |. Terveys- ja tunnistusmerkinndt tehd&an
lihantarkastusasetuksen mukaisesti. Lisdksi Evira on laatinut ohjeen "Terveys- ja
tunnistamismerkinnat liha-alan laitoksissa seka elintarvikkeiden mukana lahetettavat
asiakirjat (Eviran ohje 16012)".

Terveysmerkin kayttd ja leimasimen sdilytys on virkaelainlddkarin vastuulla.
Tarkastuseldinlaakari voi hankkia leimasimen leimasintehtaalta. Leimasinvarind saa
kayttaa ainoastaan kauppa- ja teollisuusministerion paatdksen (1756/1995) mukaisia
hyvaksyttyja variaineita. Tunnistusmerkistd vastaa laitos ja se on osa
pakkausmerkintdja.

6.3.4.1 Terveys- ja tunnistusmerkin kaytto riistan kasittelylaitoksessa,
poroteurastamossa ja muissa liha-alan laitoksissa

Hyvaksytyssa riistan kasittelylaitoksessa ja teurastamossa tarkastettu hyvaksytty liha
merkitéaan terveysmerkilla.

Lihantarkastuksessa hyvaksytty suurriistan ruho merkitaan riistan kasittelylaitoksessa
ja poroteurastamossa soikealla laitoksen hyvaksymisnumerolla varustetulla
terveysmerkilla. Terveysmerkin kaytosta vastaa ao. tarkastuselainlaakari.

Lihantarkastuksessa hyvaksyttya pienriistan lihaa ei merkita terveysmerkilla, vaan
pakattu tai kaaritty liha merkitaan laitoksessa soikealla tunnistusmerkilla, joka tulee
pakkaukseen.

Luonnonvaraisen riistan leikattu liha ja siitd valmistetut tuotteet ja lihavalmisteet
merkitdan soikealla tunnistusmerkilla, joka tulee pakkaukseen.

6.3.4.2 Lahtivajassa tarkastetun lihan terveys- ja tunnistusmerkinnat 31.8.2013 asti

Lahtivajassa teurastetun ja kotimaan kulutukseen lihantarkastuksessa hyvéksytyn
suurriistan lihan terveysmerkki on suorakulmio, ja siind on sana RIISTA seka
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6.3.5

6.3.6

elainladkarin laillistamisnumero. Jokaisen virkaeldinlaakéarin tulee kayttdd omalla
henkilokohtaisella numerollaan varustettua leimasinta, jota ei saa luovuttaa toisen
kayttoon.  Kunnanelainladkari voi  kuitenkin  yksittéistapauksessa luovuttaa
leimasimensa tilapaisesti viransijaisensa kayttéon, mutta talléin on voitava
jalkeenpainkin selvittaa, kuka leimasinta on kayttanyt.

Lahtivajasta peréisin oleva luonnonvaraisen riistan leikattu liha ja siitd valmistetut
tuotteet on leikkaamossa ja lihavalmistelaitoksissa merkittdva tunnistusmerkilla, jossa
soikion ymparilla on suorakulmio osoittamassa, etta liha on hyvaksytty kaytettavaksi
vain kotimaassa. Lihaa ja lihasta valmistettuja tuotteita ei saa toimittaa muihin EU-
maihin eik& vieda kolmansiin maihin.

Lihantarkastuspaatos

Lihantarkastuksesta annetaan kirjallinen paatés. Paatbksessa on oltava seuraavat
tiedot:

1. asianosainen (metsastajan/omistajan nimi),

2. tarkastetun ruhon yksil@intitiedot (laji, sukupuoli),

3. lihan maara,

4. hylkayssyy tai "hyvaksytty” -toteamus,

5. tarkastuseldinlaakarin nimi ja yhteystiedot.

Oikaisuvaatimusohje tulee liittaa p&aatokseen. Kirjallinen paatés voi olla
lomakemuotoinen tai vapaamuotoinen. Evira on tehnyt mallin
lihantarkastuspaatoksesta, joka l6ytyy Eviran kotisivuilta (www.evira.fi).

Lihantarkastuskirjanpito

Tarkastuselainlaakarin on pidettava kirjaa lihantarkastuksesta ja sen tuloksista
(lihantarkastusasetus). Luonnonvaraisen riistan lihantarkastuksen kirjanpidossa on
oltava tiedot tarkastetun riistaelaimen lajista, pyyntiajasta ja —paikasta, post mortem -
tarkastuksesta, lihan arvostelusta, lihantarkastuspdatoksesta ja siitd ettd koulutetun
henkilon ilmoitus tai muu metsastajan kirjallinen ilmoitus on toimitettu ja tarkastettu,
seka tiedot tarkastuksen suorittajasta, paikasta, paivamaarasta ja kellonajasta.

Tarkastuseldinladkarin  on laadittava lihantarkastuksesta kalenterikuukausittain
yhteenveto, joka on toimitettava Elintarviketurvallisuusvirastolle ja tiedoksi
aluehallintovirastolle seuraavan kuukauden kymmenen ensimmaisen arkipdivan
aikana. Tarkastuselainlaakarin on toimitettava vuosiyhteenveto seuraavan vuoden
tammikuun aikana Elintarviketurvallisuusvirastolle ja tiedoksi aluehallintovirastolle
(lihantarkastusasetus). Evira antaa kotisivuillaan (www.evira.fi) tarkempia ohjeita
kuukausi-ilmoituksista ja lomakkeen, jolla ilmoitukset tulee tehd&. lImoitukset voidaan
toimittaa séhkdisesti.

Lihantarkastusta ja siihen liittyv&a kirjanpitoa koskevat vaatimukset koskevat samalla
tavoin lihantarkastusta seka riistan kasittelylaitoksissa, poroteurastamoissa etta
lahtivajoissa, joissa lihaa voidaan tarkastaa 31.8.2013 asti.
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6.4 Lihantarkastuksessa hylatyn lihan ja muiden sivutuotteiden kasittely

Eldinten osat, kuten lihantarkastuksessa hylatty liha, tai kokonaiset eldimet, joita ei
ole tarkoitettu kaytettdvaksi elintarvikkeena, ovat eldimistd saatavia sivutuotteita.
Elaimista saatavat sivutuotteet on hyddynnettava tai havitettdva sivutuoteasetuksen
vaatimusten mukaisesti. Hyddyntamis- ja havittdmisvaihtoehdot maaraytyvat
aineksen sivutuoteluokituksen mukaan. Toimija vastaa toiminnassaan syntyvien
elaimistd saatavien sivutuotteiden asianmukaisesta kasittelystéd. Evira on laatinut
ohjeen sivutuotteiden kasittelysta ("Ohje sivutuoteasetuksen soveltamisesta elaimista
saatavia elintarvikkeita ennen vahittaismyyntia kasittelevissa laitoksissa”, Eviran ohje
16010).

Luonnonvaraisen riistan  kokonaisten ruhojen ja luonnonvaraisen riistan
teurastuksessa ja lihan leikkaamisesta saatavien sivuotteiden osalta koko Suomi
katsotaan nk. syrjaiseksi alueeksi. Sen perusteella riistan kasittelyssa syntyvat
sivutuotteet voidaan erilaisten hyédyntamisvaihtoehtojen liséksi havittdd hautaamalla
maahan.

Lihantarkastusasetuksen mukaan hylattavat elimet, eli yli vuoden ikaisen hirvielaimen
maksa ja munuaiset, luonnonvaraisten janisten ja kanien munuaiset, hylkeen kaikki
elimet seka nahanalainen ja vatsaontelon rasva kuuluvat sivutuoteluokkaan 2.

Riistan kasittelylaitoksessa trikiinipositiivinen ruho (esim. karhunruho) kuuluu
sivutuoteluokkaan 2. Trikiinipositiivista ruhoa ei kuitenkaan saa hapotuksen
jalkeenkéaan kayttaa elainten rehuksi. Kun luokan 2 sivutuotteita on Kkasitelty
sivuasetuksen mukaisesti rekisteroidyssa teknisessa laitoksessa tietyin menettelyin,
niihin ei enda sovelleta sivutuoteasetuksen vaatimuksia. Esimerkiksi trikiinipositiivisen
karhun taljan ja kallon saa metsastaja pitaa tai myyda teknisen laitoksen kasittelyn
jalkeen. Jos ruhon trikiinitutkimuksesta saadaan positiiviset tulokset, toimivaltaisen
viranomaisen on tehtava virallinen tarkastus sen todentamiseksi, ettd paa kasitellaan
teknisessé laitoksessa asianmukaisesti ((EY) N:o 853/2004).

6.5 Tarkastetun luonnonvaraisen riistan lihan leikkaaminen ja jatkojalostaminen

Tiloille ja toiminnoille, joissa leikataan ja jatkojalostetaan tarkastettua luonnonvaraista
riistaa, tulee hakea hyvaksynta elintarvikehuoneistoksi eli laitokseksi. Leikkaaminen
on sallittua hyvaksytyssa leikkaamossa ja jatkojalostaminen ao. toimintaan
hyvaksytyssa laitoksessa. Lihan on oltava tarkastettua ja sen tulee tulla suoraan siitéa
riistan kasittelylaitoksesta tai siirtymaaikana lahtivajasta, jossa se on tarkastettu, tai
toisesta hyvéaksytystéa laitoksesta. Kotona tai esimerkiksi myymalassa sailytettya lihaa
ei saa toimittaa laitokseen jatkojalostettavaksi, vaikka liha olisi tarkastettua.

Leikkaamon ollessa Eviran hyvaksyman riistan kasittelylaitoksen, yhteydessa,
hyvaksyntaa sillekin haetaan Eviralta. Leikkaamon ollessa poroteurastamon
yhteydessa hyvaksyntaa haetaan aluehallintovirastolta. Kunnan
elintarvikevalvontaviranomainen hyvaksyy sellaisen leikkaamon tai muun liha-alan
laitoksen, joka ei ole riistan kasittelylaitoksen, teurastamon, pienteurastamon tai
poroteurastamon yhteydessa.

Hyvaksytyssa laitoksessa voidaan kasitella ainoastaan tarkastettua luonnonvaraisen
riistan lihaa. Laitokseen toimitettavaa lihaa pitda seurata asianmukainen asiakirja,
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josta kay ilmi mm. ruhojen laji, maéaré ja laitos, josta ne on toimitettu (katso kohta
6.1.3). Vaatimus koskee myds niitda lahtivajoja, joissa on sallittu lihantarkastus
31.8.2013 asti.

Lihan leikkaaminen ja jatkojalostus on sallittua ilman hyvaksymista laitokseksi silloin,
kun se tapahtuu vahittaismyynnin yhteydessa ja myydaan suoraan kuluttajalle
samasta huoneistosta.
Elintarvikealan toimijan tulee huomioida henkilokunnan koulutusvaatimukset (katso
kohta 6.2.2).

7 Muita tulkintoja

Kolarihirvien kasittely ja myynti

Kun hirvi tai muu riistaeléin joudutaan tappamaan tai kuolee liikenneonnettomuuden
seurauksena, puhutaan kolarielaimesta. Silloin  kun kolarihirven tai muun
kolarielaimen vammat ovat lievat ja poliisi sopii riistanhoitoyhdistyksen kanssa sen
tappamisesta, riistanhoitoyhdistys voi loppuunteurastaa ja toimittaa hirven tms.
paikalliseen vahittaismyyntiin, jos kyseiselld riistanhoitoyhdistyksella on lahtivaja,
josta on tehty elintarvikehuoneistoilmoitus. Tallainen kolarihirvi voidaan myo6s
toimittaa lihantarkastukseen riistan kasittelylaitokseen tai lahtivajaan. Muussa
tilanteessa kolarihirved tms. voidaan myydd ainoastaan suoraan lopulliselle
kuluttajalle (katso kohta 5.4). Jos kyseessd on karhu tai villisika, se tulee tutkia
trikiinin varalta ja se voidaan myyda suoraan kuluttajalle vain silloin, jos siitd saadaan
negatiivinen tutkimustulos (katso kohdat 5.1 ja 5.4).

Riistalinnut, jotka on kasvatettu tarhassa ja paastetty vapauteen metsastysta varten

Tarhatut fasaanit ja muut linnut, jotka paastetddn luontoon metsastettavaksi,
lasketaan luonnonvaraiseksi riistaksi siitd hetkestd, kun ne vapautetaan luontoon.
Luonnonvaraisena riistana esimerkiksi fasaaneja voi myyda tarkastamattomina
muiden riistalintujen tapaan (katso ohjeen kohdat 4.3 ja 5.4).

Metséastysalan yritys, joka jarjestdad metsastystilaisuuksia vapauteen paastetyille
riistalinnuille, rinnastetaan metsastysseuraan. Metsastysalan yritys voi myyda
metsastajan ampumat riistalinnut, joita metsastidja ei itse halua, ja myyda ne
tarkastamattomina suoraan kuluttajalle tai toimittaa ne paikalliseen vahittaismyyntiin
(katso ohjeen kohdat 4.3 ja 5.4).

Jos tarhattuja lintuja on hoidettu laakeaineilla, joilla on varoaika, niita ei saa
vapauttaa ennen kuin varoaika on kulunut.

Jos tarhattuja lintuja teurastetaan, niitd koskee siipikarjalle asetetut lainsaadannon
vaatimukset, eikd niitd esimerkiksi voi toimittaa tarkastamattomina paikalliseen
vahittaismyyntiin  kuten luonnonvaraista riistaa vaan niille tulee suorittaa
lihantarkastus ennen sita.
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Kotieldinten teurastaminen tuottajan omaan kaytt6on lahtivajassa

Lahtivajassa voi loppuunteurastaa tuottajan omaan kayttdon my6s muita kuin
luonnonvaraiseen riistaan kuuluvia eldinlajeja, jos siitd ei aiheudu terveysvaaraa
yleiseen kulutukseen tarkoitetun tarkastetun tai tarkastamattoman riistanlihan
valityksella. Paikallisen valvontaviranomaisen on kuitenkin tapauskohtaisesti
pohdittava, mitd toimintoja, joita elintarvikelaki ei koske, on mahdollista tehda
huoneistossa ja tarvittaessa kiellettavéa terveysvaaraa aiheuttava toiminta. Lisédksi on
huomioitava, etté lahtivajaa ei voi kayttaa yli 12 kuukauden ikdisten nautojen, vuohien
tai lampaiden teurastamiseen edes kotikayttoon, koska niiden selkaydin luokitellaan
TSE-riskiainekseksi ja kyseista riskiainesta saa poistaa vain teurastamoissa ja luvan
saaneissa leikkaamoissa (EU:n parlamentin ja neuvoston asetus tiettyjen tarttuvien
spongiformisten enkefalopatioiden ehkaisyd, valvontaa ja havittdmista koskevista
sdanndistd (EY) N:o 999/2001). Lahtivajaa voidaan k&yttd& nuorempien kuin 12
kuukauden ikaisten nautojen, lampaiden ja vuohien loppuunteurastamiseen, jos
niiden riskiainekseksi maaritelty kudos poistetaan jo tuotantotilalla ja liha kaytetaan
tuottajan omassa yksityistaloudessa. Tuottajan tulee huomioida TSE-riskiaineksen ja
muiden sivutuotteiden havittamista koskevat vaatimukset, jotka muuttuvat 1.1.2013.
Evira on laatinut ohjeen tuotantotiloille kotiteurastuksen sivutuotteiden havittamisesta
(Eviran ohje 15010) seka ohjeen koskien TSE-riskiainesta (Eviran ohje 16011 "TSE-
toimenpiteet laitoksessa”).
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LITE | Malli koulutetun henkildén ilmoituksesta luonnonvaraisen riistan alustavasta
tarkastuksesta

lImoituksen numero:

KOULUTETUN HENKILON ILMOITUS LUONNONVARAISEN RIISTAN ALUSTAVASTA

TARKASTUKSESTA

1. Koulutetun henkildn tiedot

Koulutetun henkildn nimi Puhelinnumero

Postitusosoite Postinumero ja postitoimipaikka

2. Alustavan tarkastuksen tiedot

Elainlaji Tappamispaivamaara, —aika ja —paikkakunta

Ruhossa havaitut muutokset
|:| Ei havaittu muutoksia suolistossa, sisaelimissa tai ruhossa

Eldimen kayttaytyminen Ympériston saastuminen
|:| Ei havaittu epanormaalia kayttaytymista |:| Ei epailysta ympariston saastumisesta

3. Luonnonvaraisen riistan toimittaminen lihantarkastukseen

Riistankasittelylaitos tai nk. lahtivaja, johon riista toimitetaan Toimittamispaivamaara

Paikka ja paivays Allekirjoitus ja nimenselvennys

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 853/2004
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LIITE Il Mallilomake: Tarkastamattoman luonnonvaraisen riistan myyntitiedot
(Elintarvikehuoneistoasetuksen 1367/2011 mukainen asiakirja)

ASIAKIRJA TARKASTAMATTOMAN LUONNONVARAISEN RIISTAN TOIMITTAMISESTA
PAIKALLISEEN VAHITTAISMYYNTIIN

Myyja
Metsastajan tai MetSAStYSSEUIaN NMIMI .......i..ere et ee et e e e e e e e e re e aaeeaeans
IImoitetun elintarviKENUONEISION OSO0ItE ... ...vin it ottt e e e e e e e e e

Postinumero .............coocoeeeinn Postitoimipaikka ............ccccoiiiii i

Vastaanottaja
ElNtarviKENUONEISTON NIM ...t e e e e e e e e e e et e
[ 101

Postinumero .............coocoeeeinn Postitoimipaikka ............ccccoiiiii
Tiedot riistasta ja pyyntipaikasta

RIISTACIAINIAJI(E) . .. o et e e e e e e e

Pyyntip&iva..........c..ooeoiiiiienenn Kellonaika ..........oeevieiii e

Pyyntipaikkakunta..............cooiiiiii i

ToIMItUSPAIVAMAAr&.........cvv e,

Myyjan allekirjoitus............ccovvie i,
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